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PRODUCT SELECTION GUIDE 

認証 

乳製品製造にご利用の膜は、東レにお任せ下さい

米国農務省(USDA)/3-A
米国食品医薬品局(FDA)準拠

東レはRO・NF・UF・MF膜のスパイラル型エレメントを各種取り揃えており
お客様の用途に適した膜製品をご提案することが可能です。

ISO-9001およびISO-14001
認定に基づき、米国TMUS社
で製造しています

東レ逆浸透(RO)膜

東レナノろ過(NF)膜

東レ限外ろ過(UF)膜

東レ精密ろ過(MF)膜


